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Laurea Magistrale in Tecnologie e Biotecnciogie degli Alimenti
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Titolare di assagnoe per lo svolgimento di attiviti diricerca

Universiia degli Studi di Perugia - Dipartimento di Scienze Agrare, Alimentari 2 Amiientsl,
Pearugia

v Analist 4 lboradono sul parametn mercesiogicd e of qualita di of df obiva [scdita s, aumers di
parossidi, costang spettrofolometiche, Iocofercl], deteminazicne compost volatili GOMS, estrazions
paiifenali per siccessiva analisi HPL O, somposizione acidica).

v Anglist di [aboraiono su sotioprodotll dellindusiia oleana (esirarione difencl da scque of
vegetazione, foglie e sanse, vaiulazions dell'clio residuo delie sanse-meiodo Soxhist),

- Mesas a punto & validazione di metodidi anadist per lz deferminazione di compast minord su
variernatricivegetali

- Resugers di madecsle fenaliche dai co-prodetl della Siera vilivirdeoda (vinaces, foglie), sttraversc
esirazicne assistitacon ulirasuont.

' Lilizzodede mokecoiefenaliche altenude dalka ferg vitivinicdls comme pigraent pertessiub.

+ Aralek g lmhoraionn sul co-prododi delks fiers viivinicoks (analisf colorimetiche, detemminasicns dal
peilifennl fotall antociand totak, tanaini iotall, Bow iotalie acidi fenolich.

Percorso formative integrate in esperto nell'innovazions di prodotic & processo
del saftore agroalimentars

Limans Forma S, Perugia

' Reglizzarione di progetti & innovarione d prodol afmentan con caratteristiche salufisfiche,
funzionali o nudraceutiche.

- Efahorazionedi progett perit mighcramento qualitative di prodof alimentari gia esistenti.

Tirocinio pratico applicativo

Oleificio Ranierf S.R.L., Cerbars, Citts di Castello

+ Confroli qualiti e gestione processo di imbottigiamento,

+ Prepamaziones infusi perlz resfezanione di of aromalizzati e vilaminizzatl.

' Reglizzazione schede tecnichedi produzione,

« Contralio del comefic lsvaggin dells lnee di bvorszione dopo I passacgiod of & diversaciasse
merceniogoa,

Tirocinio pratico applicativo
Regions Umbyia - Giunta Regionale Servizio AUt alls Imprese ¢ Promozions, Perugia -

+ Yerficadede domande df givte e di pagamento della misurs 1.2.1
+ Yedfiche i iocodegl ammodemamenidadle arends agricsls
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COMPETENZE PERSONAL

Lingia madre

Lingue straniere

inglese
Compelerzecununizaive
Compatenze orgarizzative &
: gestongh

Competenze digital

Abilitazione professionals
Tecnalego alimeniare

Laurea Magistrale in Tecnaiogie & Bintecnologie degli Alimenti

votazione 1101110 elode

Universita degli Shird di Perugls - Dipartimento di Sclenze Agrane, Alimentarn e Ambiantalh
Perugiz

+ Sicdegta appheata slle produzicn; agroalimentarn

v Chirmics degl alimendicon analisl srumentale 2 sensoriale

v ingdustrie el prodotl Simentan {4 ongine snimals, vagetale e bevande famentads)

' Legisiarions 2 marketing nelfinduskia alimentare

+ Difess delle derate afimenian

Titcée della fesh: Garatterizzazions arcmatica o ot varginidi ofiva di diversa origing genetica e
geografiea.

Laurea in Scienze e Tacnotogie Agroaiimentari

Universita dagl Studi di Parugla - Dipantimento ot Sclenze Agrarie, &H;neni:ars & Ambientall
Parugia

« Microbiniogia

= Cortrolio & sestione defla quasiild

- Processi deflatecnoingta aimentare

: Eponomias marketing del prodoti alimentad

Tiolo defia lesh Condizicnamenic fermico flash dells pasts J'oliva durante | procasss di estrazione
meccanica defi'vio; effefio sulla quahta dellolio con Puso o scambsiatorn of calors fash
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» Buone canacita di adataments in luttigh ambienti lavarativi,
« Buone compatenze comunicative e relazionall actuisde con je mis esperienze profassional
+ Spirfio d gruppo gragie slie varde aiilvith svolte nel periode scolastico e universitano.

» Bunne capacitd organtzzative,
- Dizporebdits a frequentare corg? formativi.
- Buona gianificarione dei progetiie deglolbetiv.

Ciime capacitd con i camputer e padronarza di tuit gl strument] Microsol Office acquisite sia
relfambiin scolestico e unaersiiano sis in maniers autonama.
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Pohblizarion scientifichs

Tratiarmenic del dat persangif

Cursctlum vias Laigi Daldons
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Partecipazions sl corse o fonmarions per "Assaggiaton of olio dioliva verging” Aprod Perogia
18032018

i ‘sitfevita sciendifica & documentata da

Articoli in atti &f convegnl pazionali e internazional

Potentig] of the oeidized form of the oleurcpein aglyoon and ofher chemical paramesters
evaiuating for dizcaminating the quality evolution of the extra virgin olive oils during thelr market
she¥f life. Sonia Esposto, Siefonia Urbar, Roberto Sefvaggini | Agnese Talicohi, Tulfe Galting
Toschi, Luigl Daidone, Afessandra Bending, Glanfuca Veneziary, Beatrice Sordind, Maurizio
Servill Fogds 2023 (under review) '
Recovery and vaforizalion of food industry by-products through the application of (dea suropasa
L. lezves in kambucha tea manufacturing. Catering Lazzaroll, Beairce Sordind, Ligf Daldons,
Giantucs Venezioni, Sonis Czposto, Sefarig Urbasi, Roberio Sefvapainti, Maurizio Servill,
Agneze Taticeli Food Biosclence 2023

The use of 8 eoaling crusher fo reduce the femperaiure of olive pasie and improve EVDO quality
of Corating, Peranzang and BMaorascs cullivars, Gianfucs Veneziary, Davide Nuoclarsfli, Sonia
Esposto, Luigl Daidone, Stefania Urbani, Agnese Taticel, Fobertn Selvaggini, Maunzio Servifl
Food Chemistry 2022

Chemical compasition, antioxidard activity, and sensory charackerization of commercial
oomegranate juices,

Sonia Esposta, Slanfuca Veneziand, Agnese Talicehi, Stefania Urband,

Raoberdn Sefvaguini, Beairice Sordini, Lulgi Dalidans, Giacomo Girornd, Manrdzio Sendil.
Antioxidants 2021

Crveraldl gulity suohation of extra virgln dive off exposed fo kght for 10 months in diferent containers.
Esposty Sonfz. Taliocki Agrese, Seral Meurizio, Lirshany Stefaris, Sordind Bealvice, Veneziani Glenfues
Daidone Lyl Sefvangird Roberio. Elsevier Lid, Food Chemiziny 2021

Migh vasuum-assisted exiracion affects virgin oive of qualily: Impact en phersiic and voigtile
compolnds. Agnese Taffcol, Soivis Eaposts, Giariuca Venezian, Anfonio Mirhoeci, Stefaniz Urband,
Roheria Sefvaggrd Bealrice Somtind, Luig! Dafdone, Luca Sehasfand, Maurzic Serdll Elsevier Lid, Food
Charistry 2020

Extra-virgin olive ofl extrected using puised electrdc fisld techinology: Cullvar impact on ol yiedd and
auezliy. Gianics Vensziant, Soris Egposlp, Agnese Talicoli Robers Selagoin, Bealvice Soadil
Anioreita Lorefree, Luig Dadone, Maure Pagano, Roberfo Tamasone, Maurzio Sendl Fronfiers in
Rtrition, sectivh Food Chemistiy 2019

Lorigine della qualita deliclic exaverging d oliva. Maurdzio Sendl, Soniz Esposto, Gianlues
Verariani Slefanfs Urbard Bealive Sordivd, Roberis Selvagaind, Larsfins Anforielia, Laigf Daidone,
Agnese Talicoli 2H9). At df corvegne: "La culiurs & collrs delfOlive”, Spoleto, Perugia, 2018, {n
pressa)

Abstract dl comunicazioni orali e poster di convegni nazionali e internazionall

Evaiuaton of the sfect on the exia ving: olive off quality of & pew conlinuous mechanical exdraction
sysiem Taffcohi Agnese, Esposio Sonfa, Vioneziand (Fanfucs, Selvaggind Roberts, Sondnd Beafics,
Daidone L, L orefice Anfoniells Sendli Mawrizic. 174 Buso Fed Lipid Congress 218

Effect of the packaging malenal on e gually evoluiion of the extravingin olbve oif during 8 esalime
market storage simulation. Espesfe Sonfa, Taticohd Agrese, Selvagginl Roberfo, Veneziani
iarfins, Sordind Besivcs, Lorefice Artoniefia, Dafdone Lufgl, Servilf Maurzio 17th Buro Fed
Lipid Congress 20HE

Smra_ Servi 353&!?2%(2 Urbani Stefards, Bendind Alessands, Vel Trico, Taﬁaﬁﬁ Adnese, Sﬂv&@w
Robero, Daidone Luigl, Tosohi Tulia Galfina, Ut intermalional Congress of Food Technologists,
Biolechnologists sad Mutritionists 2018

Basiotizzo i frettamento dai dati gersonali comapul nel meo curicdin vitae inbase alfart. 13 def D
igs. ‘%m& gz 13del BegrlomenicUE 2016/874 refativo alla protezione delie persone fisiche
tratizmento éeaéaﬁz ws&r%ah
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DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA DI CERTIFICAZIONE
{D.P.R. n.445 del 28/12/2000 art.46)

H sottoscritto Daidone Luigi, - cittading ,nato a il

, residerite in , ai sensi e per gli effetti delle
disposizioni contenute negli arlicoli 46 e 47 del Presidenie della Repubblica 28 dicembre
2000, n. 445 e consapevole delle conseguenze derivanti da dichiarazioni mendaci ai sensi
dellarticolo 78 del predettc D.P.R. n.445/2000, sotto |a propria responsabilita

DICHIARA

- Che le informazioni contenute nel presente curriculum vitae allegato alla domanda
di partecipazione Estrazione, purificazione e stabilizzazione di sostanze
fenoliche bioattive dai sottoprodotfi quali acque di vegetazione e sanse del
processo di estrazione meccanica dellfolio di oliva, corrispondono a verita.

Luogo e Data Luigi Daidone



