Curriculum vitae

Nome: Luca Grispoldi

Formazione:

2005-2010: Liceo Scientifico “Ettore Majorana” — 100/100 e lode

2010-2015: Facolta di Medicina Veterinaria, Perugia — laureato con 110/110 e lode
Novembre 2015: Esame di Stato di abilitazione all’esercizio della professione di veterinario
04-02-2016: Iscrizione all’Ordine dei Medici Veterinari della Provincia di Perugia, numero
iscrizione 1459,

2016-2020: dottorato di ricerca, Dipartimento di Medicina Veterinaria, Universita degli
Studi di Perugia. Curriculum “Sanita pubblica veterinaria e igiene degli alimenti”

Occupazione attuale: Post Doc, Dipartimento di Medicina Veterinaria, Universita degli Studi di
Perugia. Ambiti di ricerca: benessere animale, microbiologia degli alimenti, igiene delle carni,
analisi del rischio

Pubblicazioni:

Beniamino Cenci Goga, Luca Grispoldi, Salvatore Barbera, Musafiri Karama, Paola Sechi,
Maria Francesca lulietto, Roberto Selvaggini. Fate of selected pathogens in spiked “salame
nostrano” produced without added nitrates following the application of NoNit™ technology.
Meat Science 139 (2018) 247-254.

Luca Grispoldi, Filippo Bertero, Serena Franceschini, Francesco Mastrosimone, Paola Sechi,
Maria Francesca lulietto, Margherita Ceccarelli, Beniamino Terzo Cenci Goga, Prevalence
and characterisation of shigatoxigenic Escherichia coli isolated from beef cattle fed with
prebiotics. Italian Journal of Food Safety 2017; volume 6: 6958.

Margherita Ceccarelli, Elisa Leprini, Paola Sechi, Maria Francesca lulietto, Luca Grispoldi,
Beniamino Terzo Cenci Goga. Analysis of the causes of the seizure and destruction of
carcasses and organs in a slaughterhouse in central Italy in the 2010-2016 period. Italian
Journal of Food Safety 2018; volume 7: 6899.

Maria Francesca lulietto, Paola Sechi, Elisa Cella, Luca Grispoldi, Margherita Ceccarelli,
Ahmad Rasheed Al Ani, Bilge Isiklar, Haluk M. Anil & Beniamino Terzo Cenci-Goga.
Inhibition of Listeria monocytogenes by a formulation of selected dairy starter cultures and
probiotics in an in vitro model. Italian Journal of Animal Science.

Maria Francesca lulietto, Clelia Mansi Gaudenzi, Luca Grispoldi, Margherita Ceccarelli,
Salvatore Barbera, Beniamino Terzo Cenci Goga. Noise assessment in slaughterhouses by
means of a samartphone app. Italian Journal of Food Safety 2018; volume 7: 7053.
Grispoldi, L.; Massetti, L.; Sechi, P.; lulietto, M.F.; Ceccarelli, M.; Karama, M.; Popescu,
P.A.; Pandolfi, F.; Cenci-Goga, B.T. Characterization of enterotoxin producing
Staphylococcus aureus isolated from mastitic cows. J. Dairy Sci. 2019, 102, 1059-1065.
Grispoldi, L., P. A. Popescu, M. Karama, V. Gullo, G. Poerio, E. Borgogni, P. Torlai, G.
Chianese, A. G. Fermani, P. Sechi, and B. Cenci-Goga. 2019. Study on the growth and
enterotoxin production by Staphylococcus aureus in canned meat before retorting. Toxins,
2019. 11, 291.

Chrystalleni Hadjicharalambous, Luca Grispoldi and Beniamino Cenci Goga. Quantitative
risk assessment of Listeria monocytogenes in a traditional RTE product. EFSA Journal 2019;
17 (S2)

Grispoldi, L., Karama, M., lanni, F., La Mantia, A., Pucciarini, L., Camaioni, E., Sardella,
R., Sechi, P., Natalini, B., Cenci-Goga, B.T. 2019. The relationship between Staphylococcus
aureus and branched-chian amino acids content in composite cow milk. Animals, 9, 981.



Cenci-Goga, B.T., Sechi, P., Karama, M., Ciavarella, R., Pipistrelli, M.V., Goretti, E., Elia,
A.C., Gardi, T., Pallottini, M., Rossi, R., Selvaggi, R., Grispoldi, L. 2020. Cross-sectional
study to identify risk factors associated with the occurrence of antimicrobial resistance genes
in honey bees Apis mellifera) in Umbria, Central Italy. Environmental Science and Pollution
Research. 27 (9), 9637-9645.

Cenci-Goga, B.T., Karama, M., Hadjichralambous, C., Sechi, P., Grispoldi, L. 2020. Is EU
regulation on the use of antioxidants in meat preparation and in meat products still cutting
edge? European Food Research and Technology. 246 (4), 661-668.

Cenci-Goga, B.T., Sechi, P., lulietto M.F., Amirjalali, S., Barbera, S., Karama, M., Aly, S.A.,
Grispoldi, L. 2020. Characterization and growth under different storage temperatures of ropy
slime-producing Leuconostoc mesenteroides isolated from cooked meat products. J. Food
Prot. 83 (6), 1043-1049.

Grispoldi L., Giglietti, R., Traina, G., Cenci-Goga, B.T. 2020. How to assess in vitro
probiotic viability and the correct use of neutralizing agents. Front. Microbiol. 11:204.
Grispoldi L., Karama M., Hadjicharalambous C., De Stefani F., Ventura G., Ceccarelli M.,
Revoltella M., Sechi P., Crotti C., D’Innocenzo A., Couto-Contreas G., Cenci-Goga B.T.
2020. Bovine lymph nodes as a source of Escherichia coli contamination of the meat. Int. J.
Food Microbiol. 331, 108715.

Altre attivita:

Co-autore del libro “Ispezione e controllo degli alimenti”, Point Veterinaire Italie, June 2018
Section Editor della rivista “Microbiology Research”

Guest Editor per il numero speciale “Veterinary Microbiology in farm animals” della rivista
“Animals”

Partecipazione al progetto EU BPACK, 2017

Partecipazione al progetto EU-FORA (EFSA), 2018-2019 and 2019-2020

Partecipazione al progetto PSR (Programma di Sviluppo Rurale) dal titolo “Applicazione di
nuovi paradigmi per la macellazione etica sulla produzione di carne di qualita”, finanziato e
in corso di svolgimento

Lingue:

Italiano (lingua madre)
Inglese (livello B1 — Preliminary English Test, pass with merit)

Capacita digitali:

ECDL (European Computer Driving Licence)

Patente di guida: B



